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(seyval blanc, aurora, jutrzenka)

KOLOR

AROMATY

SMAK

SPECYFIKACJA
PRODUKTU

kwasowość
ogólna

cukier
resztkowy

alkohol

temperatura
serwowania

słomkowy, średnio intensywny

cytrusy, jabłka, melony, 
kwiaty

dobrze zbudowane, rześkie,
chlebowe z długim finiszem,
harmonia i elegancja

fermentacja w zbiornikach
ze stali nierdzewnej,
dojrzewanie 18 miesięcy.
Produkowane metodą 
Charmata (prosecco)

8,1 g/l

6 g/l

13%

7-13 ° C


