
WYTRAWNY
KOPCIUSZEK

2023
(seyval blanc)

KOLOR

AROMATY

SMAK

SPECYFIKACJA
PRODUKTU

kwasowość
ogólna

cukier
resztkowy

alkohol

temperatura
serwowania

biały

kwiaty

wyczuwalna nuta 
brzoskwiń i pigwy 

8,5 g/l

0,2 g/l

10%

8-10 ° C

fermentacja w zbiornikach
ze stali nierdzewnej,
dojrzewanie 12 miesięcy.


